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Art.Nr. 610

Herkunft:

Bodenart:
Qualitatsstufe:
Traubensorte:
Geschmack:

Vinifikation:

Beschreibung:

Serviertemperatur:

Analysedaten:

Allergene:
Lagerfahigkeit:
EAN Code:

Bereich Markgraflerland
Baden

Weilser Loss mit hohem Kalkgehalt
Winzersekt aus traditioneller Flaschengarung
Cuvée aus Pinot Noir und Chardonnay (50:50)
Brut

Ganztraubenpressung, Garung und biologischer
Saureabbau im Stahltank, 18 Monate
Flaschengarung

Feines Bukett mit Noten von reifen Birnen,
Apfeln, Zitronenschalen und frischem Brot.
Gehaltvolle Art am Gaumen mit anregender
Saure und besonders feinem Mousseux.
Wunderbar als Aperitif zu Empfangen, zum
kalten Buffet sowie zu Fischgerichten wie
Lachs oder Forelle.

8-10°C

12,5 % vol. Alk.
6,0 g/l Restzucker
6,6 g/l Saure

Enthalt Sulfite
3-5 Jahre
4010922251714




