WEINGUT

WEINEXPERTISE

CREMANT BRUT DEMI 0,375L

Geschmack brut
Anbaugebiet Baden
Bodenart Lehm-Lossboden

Geschmacksrichtung Edelherbe Aromartik mit feinen Aromen
von Zitrus und Grapefruit, vollmundig und
rassig am Gaumen mit feinperligem

Mousseux.

Trinkempfehlung Fein als Aperitif zu Empftngen, zum
kalten Buffet oder zu Fischgerichten wie
Lachs oder Forelle.

Vinifikation Ganztraubenpressung, langes
Feinhefelager, teilweiser biologischer

Sdureabbau, 12 Monate Flaschengirung.
Trinktemperatur 7°C
Alkohol 12,50% Vol.
RestsiiRe 8,00 g/l
Gesamtsaure 6,70 g/1
Allergene Enthdle Sulfice
Einheit 0,375 Ler.
Artikelnummer 617
EAN-Code 4010922231747
Zutaten Versanddosage , Trauben ,

r
Z()r] /J Sdureregulatoren (Weinsdure),
Konservierungsstoffe (Sulfite), Packgase
CREMANT (Die Abfiillung kann unter

Extra Trocken .
Schutzatmosphire erfolge sein.)
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