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>HEIMATPERLE« SECCO ROSE

Rebsorte
Geschmack

Qualitat
Anbaugebiet
Bodenart
Geschmacksrichtung

Trinkempfehlung

Vinifikation

Trinktemperatur
Alkohol
Restsiie
Gesamtséure
Allergene
Einheit
Artikelnummer

Rosécuvée

trocken

Perl-/Likérwein ohne Sorte
Baden

Lehm-Lossboden

Unser liebevoll kreierter Secco Rosé ist
zart prickelnd und duftet nach Erdbeere,
Himbeere und Zitrusfriichten. Am
Gaumen ist er frisch und beschwingt mit

zart moussierendem Finale.

Ein prickelnder unbeschwerter Genuss zu
jedem Anlass. Ideal zu Sommersalaten,
Antipasti und fruchtigen Desserts.

Cuvée aus Merlot und Spdtburgunder.
Schonende Pressung, kiihle Vergdrung im
Edelstahltank mit anschlieffendem

Feinhefelager bis zur Verper]ung vor der

Abfiillung.
8-10 °C

11,50% Vol.
18,00 g/1

6,20 g/1
Enchdle Sulfite
0,75 Lr.
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