g\;\m 52%

/x
JA\ﬂ
SEIT YVF 1865

\W

F‘ D:‘/VJ'S

ZOTZ

WEINGUT

WEINEXPERTISE

»HEIMATLUST« WEISSWEIN

Weingut Julius Zotz KG

Jahrgang
Rebsorte
Geschmack
Qualitat
Anbaugebiet
Bodenart

Geschmacksrichtung

Trinkempfehlung

Vinifikation

Trinktemperatur
Alkohol
Restsiie
Gesamtsaure
Allergene
Einheit
Artikelnummer
EAN-Code
Zutaten

2023
Weissweincuvée
nicht ganz trocken
Qualitdtswein
Baden

Lossboden

Unser liebevoll kreierter Weiflwein ist
animierend aromatisch und duftet nach
Litschi, Rosenbliiten und Apfeln. Am
Gaumen ist er kérperreich und saftig mit

exotischem Finale.

Passt hervorragend zu leichter Frﬁhlings—
und Sommerkiiche, wie Spargelsalat,
Gemiisequiches, hellem Fleisch und Fisch
oder zu fruchtigen Desserts wie Obstsalat.

Cuvée aus Guredel und Gewiirztraminer.
Getrennter Ausbau der Rebsorten mit
kurzer Maischestandzeit. Kiihle Vergdrung
im Edelstahltank.

7°C

12,00% Vol.
7,00 g/1

5,30 g/l
Enthdle Sulfite
0,75 Lr.
110123
4010922711119

Trauben , Sdureregulatoren (Weinsdure,
Milchsdure), Konservierungsstoffe (Sulfite,
Ascorbinsdure), Stabilisatoren
(Metaweinsdure), Packgase (Die Abﬁillung

kann unter Schutzatmosphdre erfolgt sein.)
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