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Jahrgang

Rebsorte
Geschmack

Qualitat
Anbaugebiet
Bodenart
Geschmacksrichtung

Trinkempfehlung

Vinifikation

Trinktemperatur
dei Alkohol
70TZ RestsiiRe
Gesamtséure
Allergene
Welﬁ. Einheit
| Artikelnummer
EANCode

2023
Weissweincuvée
trocken
Qualitdtswein
Baden
Lehm-Lossboden

Fein verwobene Noten von Zitrusfriichten,
Apfeln und blumigen Noten. Am Gaumen
elegame Burgunderaromatik gepaart mit
der animierenden Spritzigkeit des
Gutedels. Wunderbarer Trinkfluss!

Idealer Wein zur Dinnerparty, aber auch
vielfiltig einsetzbar als Meniiwein Pasta,

Forelle, Quiche oder Meeresfriichten.

Separater, reduktiver Ausbau im
Edelstahltank mit kithler Vergdrung und
anschlieflendem Feinhefelager bis zur

Abfiillung.
8-10 °C
12,50000% Vol.
5,00 g/1

5,30 g/l
Enthdle Sulfite
0,75 Ler.
705523
4010922481210
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