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SAUVIGNON BLANC

Jahrgang

Rebsorte
Geschmack

Qualitat
Anbaugebiet
Bodenart
Geschmacksrichtung

Trinkempfehlung

Vinifikation

Trinktemperatur
Restsiifze
Gesamtsaure
Allergene
Einheit
Artikelnummer
EANCode

2023

Sauvignon blanc
trocken
Qualitdtswein
Baden
Loss-Lehmboden

Intensives Sauvignon Bukett mit Aromen
von Limette, frisch geschnittenem Gras,
und exotischen Noten. Knackig frisch und
mineralisch am Gaumen mit feinen
Krduter- und Zitrusnoten. Sehr
erfrischend!

Wir empfehlen diesen herrlich frischen
Sauvignon zu griinen Salaten,
mediterranen Vorspeisenbiiffets, Fisch und
Meeresfriichten sowie zu asiatischen
Currys.

Ganztraubenpressung. Kiihle Vergdrung
im Edelstahltank mit anschliefendem
Feinhefelager bis zur Abfiillung.

125°C

5,00 g/1

6,40 g/1
Enchdle Sulfite
0,75 Lar.
360223
4010922891217
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