WEINGUT
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>BAMMERTHAUSLE«

Jahrgang

Rebsorte
Geschmack

Qualitat

Bereich

Anbaugebiet
Bodenart
Geschmacksrichtung

Trinkempfehlung

Vinifikation

Trinktemperatur
Alkohol
Restsiie
Gesamtsaure
Allergene
Einheit
Artikelnummer

2020

Rotweincuvée

trocken

Qualitdtswein

Markgrdﬂcrland

Baden

Kalk, Kalkmergel

Kristallklarer Duft von Paprika, Pfeffer,
Cassis und roten Beeren. Frisch, kiihl, dicht
und konzentriert am Gaumen mit straffem
Gerbstoff, feinem Sdurenerv und toller
Ldnge.

Ein Genuss zu Rinderfilet oder
Lammkarree und der ideale Begleiter fir
feierliche Anldsse.

Cuvée aus Merlot, Cabernet Sauvignon
und Cabernet Franc. 18-tdgige
Maischegérung, biologischer Sidureabbau
und Reifung tiber 20 Monate in
franzosischer Eiche.

16-18 °C

13,50% Vol.

1,00 g/1

4,80 g/1

Enthdle Sulfite

0,75 Ler.

989220
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