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Grauburgunder

trocken

Qualitdtswein

Badenweiler Rémerberg
Markgriflerland

Baden

Kalkmergel

Intensive Aromatik mit Noten von reifen
Birnen, Honigmelone, Zitrus und fischen
Mandeln. Am Gaumen dicht, gehalevoll,

schmelzig und mineralisch mit gutem

Trinkfluss und groﬁer Tiefe.

Ein Vielseitiger Speisenbegleiter z.B. von
gegrilleem Fisch, Kalb, Meeresfriichten,
hellem Fleisch, reifem Weichkdse und

cremigen Pastagerichten.

Handlese, kurze Maischestandzei,
schonende Pressung, Vergdrung und 6

Monate Vollhefelager im groffen Holzfass.
8-10 °C

13,50% Vol.

3,00 g/1

5,90 g/1

Enthdle Sulfite

0,75 Ler.

983223

4010922784212

Trauben | Sdureregulatoren (Weinsdure,
Milchsdure), Konservierungsstofte (Sulfite,
Ascorbinsdure), Stabilisatoren
(Metaweinsdure), Packgase (Die Abﬁ'illung
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