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SPATBURGUNDER

Jahrgang 2023

Rebsorte Spdtburgunder Rotw.
Geschmack trocken

Qualitat Qualitdtswein
Bereich Markgriflerland
Anbaugebiet Baden

Bodenart Lehm-Lossboden

Geschmacksrichtung Rubinrote Farbe, in der Nase Aromen von
Kirschen und Brombeeren, fruchtbetont im
Geschmack, samtig am Gaumen mit

zarten Tanninen und einer milden Sdure.

Trinkempfehlung Sehr fein zu Kédseplatten, Pastagerichten,
Grilladen vom Rind oder Lamm oder solo
zum Ausklang des Abends.

Vinifikation Handlese, Maischegdrung, Malolaktische
Girung und Ausbau fiir ca. 12 Monate im
grofien Holzfass und im Edelstahltank.

Trinktemperatur 16 °C

Alkohol 13,00% Vol.
Restsiilze 4,00 g/l
Gesamtsaure 5,00 g/l
Allergene Enthdle Sulfice
Einheit 0,75 Ler.
Artikelnummer 500223
EAN-Code 4010922802213

i Zutaten Trauben , Saccharose |
SPATBURGUNDER RO Konservierungsstoffe (Sulfice),
e Stabilisatoren (Hefe—Marmoplroteine)7
Packgase (Die Abfiillung kann unter

Schutzatmosphdre erfolge sein.)
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