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Rebsorte Chardonnay
Geschmack trocken
Qualitat Qualitdtswein
Bereich Markgriflerland
Anbaugebiet Baden

Bodenart Lossboden

Geschmacksrichtung Noten von Honig, Bliiten und Melone im
Duft. Am Gaumen ist er erfrischend und
elegant mit feiner Mineralitdt,

angenehmen Sdurestrukeur und 1ang
anhaltendem Nachhall.

Trinkempfehlung Dieser elegante Chardonnay eignet sich
gut zu Fisch, Meeresfriichten,
Gemiisegerichten wie z.B. Quiche,
Gefliigelgerichten oder Pasta

verschiedenster Art.

Vinifikation Handlese, schonende Pressung. Vergdrung
im Edelstahltank mit anschlieflendem

Feinhefelager bis zu Abfiillung.
Trinktemperatur 7°C
Alkohol 12,50% Vol.
RestsliRe 5,00 g/1
Gesamtsaure 5,60 g/1
Allergene Enthdle Sulfice
Einheit 0,75 Ler.
Artikelnummer 621224
EANCode 4010922662411
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