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Rebsorte Chenin Blanc

Geschmack trocken

Qualität Qualitätswein

Bereich Markgräflerland

Anbaugebiet Baden

Bodenart Lössboden

Geschmacksrichtung Feine Noten von Apfel, Zitrus, Birne und
exotischen Früchten. Erfrischend am
Gaumen mit belebender Säure und einer
eleganten cremigen Textur.

Trinkempfehlung Passt hervorragend zu Fisch,
Meeresfrüchten, Salat oder Sushi.

Vinifikation Handlese, kühle Vergärung im
Edelstahltank mit anschließendem
Feinhefelager bis zur Abfüllung.

Trinktemperatur 7 °C

Alkohol 12,50% Vol.

Restsüße 4,00 g/l

Gesamtsäure 6,30 g/l

Allergene Enthält Sulfite

Einheit 0,75 Ltr.

Artikelnummer 390224

EAN-Code 4010922131214

Zutaten Trauben , Säureregulatoren (Weinsäure,
Milchsäure), Konservierungsstoffe (Sulfite,
Ascorbinsäure), Stabilisatoren
(Metaweinsäure), Packgase (Die Abfüllung
kann unter Schutzatmosphäre erfolgt sein.)
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