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Rebsorte Muskateller
Geschmack feinherb
Qualitat Qualitdtswein
Bereich Markgriflerland
Anbaugebiet Baden

Bodenart Lehm-Lossboden

Geschmacksrichtung Mit seinem aromatischen Duft nach
frischen Muskattrauben, Bliitenaromen
und Litschi bezaubert der Muskateller in
der Nase. Am Gaumen frisch, elegant,
leicht wiirzig und animierend mit
angenchmer Fruchtsiifle.

Trinkempfehlung Fein zu milden Kaseplatten, Salaten,
Zwiebelkuchen und siifllich-fruchtigen

Desserts.

Vinifikation Kurze Maischestandzeit, kithle Vergédrung
im Edelstahltank mit anschlieffendem

Feinhefelager bis zur Abﬁillung.
Trinktemperatur 7°C
Alkohol 11,00% Vol.
RestsiiRe 17,00 g/1
Gesamtsaure 5,50 g/1
Allergene Enthéle Sulfice
Einheit 0,75 Ler.
Artikelnummer 370124
EAN-Code 4010922672113

Zutaten Trauben , Sdureregulacoren (Weinsdure,
Milchsdure), Konservierungsstofte (Sulfite,
Ascorbinsdure), Stabilisatoren
(Metaweinsdure), Packgase (Die Abﬁillung

kann unter Schutzatmosphdre erfolgt sein.)
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