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SPÄTBURGUNDER ROSÉ



 

Jahrgang 2024

Rebsorte Spätburgunder Rose

Geschmack trocken

Qualität Qualitätswein

Bereich Markgräflerland

Anbaugebiet Baden

Bodenart Lehm-Lössboden

Geschmacksrichtung Dieser frische Spätburgunder Rosé ist ein
wunderbarer Terrassenwein. Mit feinen
Erdbeer- und Himbeeraromen, einer
lebendigen Säure und seiner spritzigen Art
ist er z.B. ein toller Begleiter für eine
Grillparty. Sehr erfrischend!

Trinkempfehlung Passt hervorragend zu bunten Blattsalaten
und Antipasti, zu Pasta, Pizza und
gegrilltem Geflügel, wie auch zu
asiatischen Speisen.

Vinifikation Maischestandzeit über Nacht. Kühle
Vergärung im Edelstahltank mit
anschließendem Feinhefelager bis zur
Abfüllung.

Trinktemperatur 7 °C

Alkohol 12,00% Vol.

Restsüße 6,00 g/l

Gesamtsäure 6,10 g/l

Allergene Enthält Sulfite

Einheit 0,75 Ltr.

Artikelnummer 906224

EAN-Code 4010922902210

Zutaten Trauben , Säureregulatoren (Weinsäure,
Milchsäure), Konservierungsstoffe (Sulfite,
Ascorbinsäure), Stabilisatoren
(Metaweinsäure), Packgase (Die Abfüllung
kann unter Schutzatmosphäre erfolgt sein.)
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