ZOTZ

WEINGUT
WEINEXPERTISE

UVIGNON BLANC




2024

Sauvignon blanc

trocken

Qualitdtswein

Markgriflerland
Anbaugebiet Baden
Bodenart Loss-Lehmboden

Geschmacksrichtung Intensives Sauvignon Bukett mit Aromen
von Limette, frisch geschnittenem Gras,
und exotischen Noten. Knackig frisch und
mineralisch am Gaumen mit feinen
Kréuter- und Zicrusnoten. Sehr

erfrischend!

rinkempfehlung Wir empfehlen diesen herrlich frischen
Sauvignon zu griinen Salaten,
mediterranen Vorspeisenbiiftets, Fisch und
Meeresfriichten sowie zu asiatischen

Currys.
inifikation Ganztraubenpressung. Kiihle Vergdrung

im Edelstahltank mit anschlieflendem
F einhefelager bis zur Abﬁillung.

rinktemperatur 7°C
12,50% Vol.
5,00 g/1
6,40 g/l
Enthdlt Sulfite
0,75 Ler.
360224
4010922891217

Trauben , Sdureregulatoren (Weinsdure,
Milchsdure), Konservierungsstoffe (Sulfite,
Ascorbinsdure), Stabilisatoren

(Metaweinsdure), Packgase (Die Abﬁ'illung

kann unter Schutzatmosphire erfolgt sein.)
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