WEINGUT

WEINEXPERTISE

GUTEDEL »UFF DE HEFE«

Jahrgang

Rebsorte
Geschmack

Qualitat

Bereich

Anbaugebiet
Bodenart
Geschmacksrichtung

Trinkempfehlung

Vinifikation

Trinktemperatur
Alkohol
Restsiie
Gesamtsaure
Allergene
Einheit
Artikelnummer

: Zutaten
»UFF DE HEFE«

~ trocken

2024

Guredel

trocken
Qualitdtswein
Markgriflerland
Baden
Lossboden

Zarter Duft mit Aromen von Apfe], Birne,
Melone und Walniissen, am Gaumen zart
cremig mit frischer Mineralitdc und feiner

Sdure.

Passt hervorragend zu zartem Seefisch,
9ebratenem Kalb und Geﬂiige], zu Spargel
und leichten Gcmﬁsegcrichten, wie auch zu
Fondue/Raclette.

Handlese, kurze Maischestandzei,
schonende Pressung, Vergdrung im
Edelstahltank mit anschlieffendem
Feinhefelager iiber 5 Monate.

7°C

12,50% Vol.

4,00 g/l

4,60 g/l

Enthdlt Sulfite

0,75 L.

200524

Trauben , Sdureregulatoren (Weinsdure,
Milchsdure), Konservierungsstofte (Sulfite,
Ascorbinsdure), Stabilisatoren
(Metaweinsdure), Packgase (Die Abfiillung

kann unter Schutzatmosphdre erfolgt sein.)
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