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Rebsorte Chardonnay

Geschmack trocken

Qualitat Qualitdtswein

Einzellage Badenweiler Rémerberg

Bereich Markgriflerland

Anbaugebiet Baden

Bodenart Kalkmergel

Geschmacksrichtung Elegantes Chardonnay-Bukett mit Noten

von Kernobst, Heu und frischen Niissen.
Am Gaumen straff] elegant, cremig und
mineralisch mit tollem Trinkfluss und
schoner Tiefe.

Trinkempfehlung Ein vielseitiger Mentibegleiter z.B. von
hellem Fleisch, gegrilleem Fisch und
Meeresfriichten, vegetarischen und
asiatischen Gerichten.

Vinifikation Handlese, schonende Pressung, Vergirung
und 6 Monate Vollhefelager im groﬁen und
kleinen Holzfass.

Trinktemperatur 7°C

Alkohol 13,00% Vol.

Restslif3e 2,00 g/l

Gesamtsaure 5,80 g/1

Allergene Enthdle Sulfice

Einheit 0,75 Ler.

Artikelnummer 981224

Zutaten Trauben , Sdureregulacoren (Weinsdure,
Milchsdure), Konservierungsstofte (Sulfite,
Ascorbinsdure), Stabilisatoren
(Metaweinsdure), Packgase (Die Abﬁillung

kann unter Schutzatmosphdre erfolgt sein.)
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