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GRAUBURGUNDER

Jahrgang 2025

Rebsorte Grauburgunder
Geschmack trocken
Qualitat Qualitdtswein
Bereich Markgriflerland
Anbaugebiet Baden

Bodenart Lossboden

Geschmacksrichtung Feines Bukett von Birne, Grapefruit und
Mandel, am Gaumen saftig frisch und
mineralisch mit feinem Schmelz und

elegantem Sdurespiel.

Trinkempfehlung Vielseitiger Essensbegleiter z.B. von
9ebratenen Meeresfriichten, krdftigem
Seefisch, Gefliigel, Kalbfleisch und reifem
Weichkdse.

Vinifikation Kurze Maischestandzeit, kiihle Vergdarung
im Edelstahltank mit anschlieffendem
Feinhefelager bis zur Abﬁ'illung.

Trinktemperatur 7°C

Alkohol 12,50% Vol.
Restsiil3e 5,00 g/1
Gesamtsaure 5,40 g/l
Allergene Enthdle Sulfite
Einheit 0,75 Ler.
Artikelnummer 905225
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