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Guredel

trocken
Qualitdtswein
Markgriflerland
Baden
Lossboden

Zarter Duft mit Aromen von Apfe], Birne,
Melone und Walniissen, am Gaumen
cremig mit frischer Mineralitdt und einer

besonders milden Sdure.

Passt hervorragend zZu gebratenem Kalb
und Geﬂiigel, leichten Gemiisegerichten,
sahniger Pasta, zarten Késesorten wie auch
zu Fondue/Raclette.

Handlese, kurze Maischestandzei,
schonende Pressung, Vergdrung und
biologischer Sdureabbau im Edelstahltank

mit 5 monatigem Feinhefelager.
7°C

12,50% Vol.

3,00 g/1

4,20 g/l

Enthdle Sulfite

0,75 Ltr.
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