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GEWURZTRAMINER FEINHERB

Jahrgang

Rebsorte
Geschmack

Qualitat

Bereich

Anbaugebiet
Bodenart
Geschmacksrichtung

Trinkempfehlung

Vinifikation

3\\\0@
Trinktemperatur
Alkohol
Restsiie
Gesamtsaure
Allergene
Einheit
Artikelnummer

2025
Gewtirztraminer
teinherb
Qualitdtswein
Markgriflerland
Baden
Lehm-Lossboden

Aromatisches Bukett mit Aromen von
Bliiten, Litschi und Rosensl, am Gaumen
gehalevoll, feinwiirzig, mit milder Sdure
und schénem Abgang. Ein idealer
Dessertwein, der nicht zu schnell absdttigt.
Passt gut zu Desserts aufMarZipan und
Schokoladenbasis, oder zu Gugelhupf.
Auflerdem hervorragend mit Miinsterkase,
fetereichem Blauschimmelkdse oder Foie
gras.

Handlese, 12 Stunden Maischestandzeit,
schonende Pressung, Ausbau auf der
Feinhefe im Edelstahltank.

7°C

12,00% Vol.

30,00 g/1

5,10 g/1

Enthdlt Sulfite

0,75 Ler.

601125
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