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EANCode 4010922141015

Rebsorte Chardonnay

Anbaugebiet Baden

Bodenart Lehm-Lössböden

Geschmacksrichtung Frische, zitronige und mineralische Art
gepaart mit feinen Vanillearomen.

Trinkempfehlung Ideal mit Meeresfrüchten wie Austern,
Muscheln und Garnelen, mit gegrilltem
Fisch, Sushi, Sashimi und Ceviche oder
auch mit einem delikaten Coq au vin.
Auch frische Sommersalate, Frühlingsollen,
Ziegenkäse und Burrata passen perfekt.

Vinifikation Die Trauben werden von Hand gelesen
und auf traditionelle Weise über 18
Monate in französischer Eiche ausgebaut.
Danach wurde der hochwertige Grundwein
schonend entalkoholisiert und das Aroma
mit der neusten Technologie
zurückgeführt.

Trinktemperatur 14 °C

Restsüße 25,00 g/l

Gesamtsäure 6,00 g/l

Allergene Enthält Sulfite

Einheit 0,75 Ltr.

Artikelnummer 6012
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