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PINOT ROSÉ BRUT

  

Geschmack brut

Anbaugebiet Baden

Bodenart Lehm-Löss

Geschmacksrichtung Feines Bukett mit Noten von Erdbeeren,
Himbeeren und frischer Hefe. Frische,
feinperlige Art am Gaumen mit
anregender Säure und langem Abgang.

Trinkempfehlung Wunderbar als Aperitif zu Empfängen,
zum kalten Buffet sowie zu Fischgerichten
wie Lachs oder Forelle.

Vinifikation Ganztraubenpressung, langes
Feinhefelager, teilweiser biologischer
Säureabbau, 12 Monate Flaschengärung.

Trinktemperatur 7 °C

Alkohol 12,50% Vol.

Restsüße 13,00 g/l

Gesamtsäure 6,80 g/l

Allergene Enthält Sulfite

Einheit 0,75 Ltr.

Artikelnummer 603000

Zutaten Versanddosage , Trauben ,
Säureregulatoren (Weinsäure),
Konservierungsstoffe (Sulfite), Packgase
(Die Abfüllung kann unter
Schutzatmosphäre erfolgt sein.)
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